
 

 

 

 

ВИЖНИЦЬКИЙ ОПОРНИЙ ЛІЦЕЙ 

ІМ. ЮРІЯ ФЕДЬКОВИЧА 
Вижницької міської ради 

Вижницького району Чернівецької області 

 

                                                                НАКАЗ 

11.01.2023                                                                                                №16-од  

 

Про стан організації харчування  

учнів за І семестр 2022-2023 н.р. 
 

На виконання Законів України «Про освіту», «Про повну загальну 

середню освіту», «Про охорону дитинства», «Про правовий режим території, що 

зазнала радіоактивного забруднення внаслідок Чорнобильської катастрофи», 

«Про статус ветеранів війни, гарантії їх соціального захисту», Національної 

стратегії розбудови безпечного і здорового освітнього середовища у новій 

українській школі, схваленої Указом Президента України від 25.05.2020 № 

195/2020, Порядку організації харчування у закладах освіти та дитячих закладах 

оздоровлення та відпочинку, затвердженого постановою Кабінету Міністрів 

України від 24.03.2021 № 305 (зі змінами), Інструкції з організації харчування 

дітей у дошкільних навчальних закладах, затвердженої спільним наказом 

Міністерства освіти і науки України та Міністерства охорони здоров’я України 

від 17.04.2006 №298/227 (із змінами та доповненнями), наказу Міністерства 

охорони здоров’я України від 25.09.2020 № 2205 «Про затвердження 

Санітарного регламенту для закладів загальної середньої освіти», наказу 

Міністерства розвитку економіки, торгівлі та сільського господарства України 

від 03.12.2020 № 2532 «Про затвердження Гігієнічних вимог до виробництва та 

обігу харчових продуктів на потужностях, розташованих у закладах загальної 

середньої освіти», розпорядження Чернівецької обласної державної 

адміністрації від 21.11.2019 № 1128-р «Про затвердження регіонального плану 

заходів «Дітям Буковини - здорове харчування», Плану заходів щодо переходу 

до нової системи здорового харчування у закладах освіти області, затвердженого 

розпорядженням обласної державної адміністрації від 28.07.2021 № 870-р, на 

виконання пункту 4 постанови Кабінету Міністрів України від 09 грудня 2020 

року № 1236 "Про встановлення карантину та запровадження обмежувальних 

протиепідемічних заходів з метою запобігання поширенню на території України 

гострої респіраторної хвороби COVID-19, спричиненої коронавірусом SARS-

CoV-2", постанови Кабінету Міністрів України від 28 листопада 2022 року № 1 

«Про затвердження протиепідемічних заходів у закладах освіти на період 

карантину у зв'язку з поширенням коронавірусної хвороби (COVID-19), та з 



метою якісної організації харчування учнів закладу щодня згідно плану роботи 

перевіряється стан організації харчування. Результати перевірки узагальнені в 

довідці (додається). 

Враховуючи результати проведеної перевірки,  

НАКАЗУЮ: 

1. Організацію харчування учнів у І семестрі 2022-2023 н.р. у ліцеї вважати на 

достатньому рівні. 

2. Заступниці директорки з виховної роботи Козачук А.Д.: 

2.1. Тримати на постійному контролі якість харчування учнів.  

                                                                                                          Постійно 

2.2. Контролювати ведення журналу бракеражу сирої та готової продукції, 

ведення ділової документації, яка регламентує роботу харчоблоку.  

Щотижня 

2.3. Здійснювати контроль за організацією харчування учнів з особливими 

дієтичними потребами (Додаток 11, пункт 11, розділ 6 Санітарного регламенту). 

Постійно  

2.4. Контролювати працівників харчоблоку з дотримання вимог розділу 6 

Санітарного регламент (пункт 4,5,6) та розділу 8 Санітарного регламенту 

(пункту 2).                                                                                                     Постійно 

2.5 Відпрацювати режим і графік харчування дітей, режим чергування 

педагогічних працівників в обідній залі.                                          До 11.01.2023 року 

2.6. Опрацювати інформацію щодо кількості дітей, які потребують гарячого 

харчування (у тому числі дітей пільгових категорій).               До 11.01.2023 року 

2.7. Організувати роботу класних керівників щодо проводедення постійної 

просвітницької роботу серед учнів та батьківської громадськості з питань 

необхідності повноцінного гарячого харчування.                                     Постійно 

2.8. Готувати відомість про харчування учнів пільгових категорій.                          

Щомісяця 

3. Приватному підприємцю та працівникам кухні: 

3.1. Забезпечувати повноцінне, безпечне, якісне харчування дітей, 

дотримуватись умов і термінів зберігання продовольчої сировини, технології 

приготування страв, правил особистої гігієни.  

                                                                                  Впродовж 2022-2023 н.р. 

3.2. Забезпечувати виконання норм харчування дітей, затверджених постановою 

Кабінету Міністрів України від 22 листопада 2004 №1591 «Про затвердження 

норм харчування у навчальних та оздоровчих закладах». 

                                                                              Впродовж 2022-2023 н.р. 



3.3 Не допускати використання пощербленого та потрісканого столового посуду, 

що є порушенням п.3.8. Державних санітарних правил і норм, використовувати 

щіпчики для набирання їжі.                                                                         Постійно 

3.4. Забезпечувати наявність у працівників їдальні під час видачі страв захисної 

маски або респіратора, захисних окулярів або захисного щитка, одноразових 

рукавичок згідно пункту 27 постанови Кабінету Міністрів України від 28 

листопада 2022 року № 1 «Про затвердження протиепідемічних заходів у 

закладах освіти на період карантину у зв'язку з поширенням коронавірусної 

хвороби (COVID-19).                                                                                                       Постійно 

3.4. Тримати на постійному контролі питання прийняття якісних і безпечних 

продуктів харчування та продовольчої сировини, умов і термінів їх зберігання, 

ведення документації по організації харчування.                                    Постійно 

3.5. Звернути увагу на результати опитування, а саме: 

3.5.1. збільшити по можливості кількість працівників при роздачі страв, для 

швидшого обслуговування ; 

3.5.2. урізноманітнити меню, додати більше фруктів та десертів; 

3.5.3. включити в меню перші страви; 

3.5.4. слідкувати, щоб персонал працював завжди в рукавичках; 

3.5.5. слідкувати за температурою готових страв при видачі та їхнім зовнішнім 

виглядом.                                                                                                      Постійно 

4. Медичному працівнику:  

4.1. Здійснювати контроль за якістю продуктів, що надходять до опорного ліцею, 

умовами їх зберігання, дотримання термінів реалізації і технології виготовлення 

страв, дотримання санітарно-протиепідемічного режиму в їдальні (харчоблоці), 

буфеті, фактичним виконанням меню за меню-розкладом, що містять кількісні 

дані про рецептуру страв додаток 9, 10 Санітарного регламенту.                 Щоденно                                        

4.2. Здійснювати контроль за вибіркою продуктів харчування на одну дитину в 

день.                                                                                     Впродовж 2022-2023 н.р. 

4.3. Знімати пробу страв за півгодини до видачі їжі на класи (групи ГПД) в об’ємі 

не більше однієї порції, відповідно до переліку страв, результати зняття проби 

вносити до журналу бракеражу готової продукції. 

                                                                                Впродовж 2022-2023 н.р. 

4.4. Поновити список учнів з особливими дієтичними потребами, та 

контролювати організацію харчування даних учнів згідно додатку 11 до 

Санітарного регламенту.                                                              До 12.01.2023 року 

4.5. Здійснювати щоденний контроль, щодо виявлення реалізації у шкільному 

буфеті заборонених харчових продуктів.                          Впродовж 2022-2023 н.р. 

5. Класним керівникам 1-11 класів: 



5.1. Проводити роз’яснювальну роботу серед учнів та їх батьків щодо значення 

гарячого харчування, раціонального, здорового харчування як вдома, так і в 

ліцеї.                                                                                     Впродовж 2022-2023 н.р. 

5.2. Вести щоденний облік дітей, охоплених безоплатним харчуванням та 

своєчасно повідомляти про наявність таких учнів заступницю директорки з 

виховної роботи                                     .                             Впродовж 2022-2023 н.р. 

5.3. Контролювати дотримання графіка харчування.                                           Щоденно 

5.4. Контролювати додержання дітьми правил особистої гігієни (миття рук) 

та вживанням готових страв, буфетної продукції.                                     Щоденно 

5.5. Повідомити батьків, що функціональність питних шкільних фонтанчиків на 

території ліцею не дозволяться згідно пункту 24 постанови Кабінету Міністрів 

України від 28 листопада 2022 року № 1 «Про затвердження протиепідемічних 

заходів у закладах освіти на період карантину у зв'язку з поширенням 

коронавірусної хвороби (COVID-19) та організувати по можливості питний 

режим учнів з допомогою використання індивідуальних ємностей для рідини або 

фасованої питної продукції. 

Постійно 

6. Заступниці директорки з господарської частини Ромащук М.П. забезпечувати 

проведення робіт по дезінфекції та дератизації приміщень їдальні. 

                                                                                   Впродовж 2022-2023 н.р. 

7. Контроль за виконанням цього наказу залишаю за собою. 

               

 

       Директорка опорного ліцею                             Оксана СИЧОВА 

 

 

З наказом ознайомлені: _________ Козачук А.Д.                              

    11.01.2023                   _________ Ромащук М.П. 

                                          _________ Ісопчук М.С. 

                                          __________ Дроняк М.В. 

                                                

 

 

 



                                                                                                  Додаток  

                                                                                      до наказу 

                                                                                      від 11.01.2023 року  

                                                                                      № 16-од  

 

Довідка 

про стан харчування  

учнів за І семестр 2022-2023 н.р. 
 

Відповідно до річного плану ліцею на 2022-2023 н.р. впродовж І семестру 

здійснювався контроль за станом харчування учнів у ліцеї.  

Враховуючи особливості воєнного стану, харчування в опорному ліцеї 

організовується з дотримання вимог Санітарного регламенту для закладів 

загальної середньої освіти,  затвердженого Наказом МОЗ України від 25.09.2020 

року №2205 та всі учні забезпечені гарячим харчуванням. 

У результаті перевірки встановлено, що відповідно до наказів, виданих в 

освітньому закладі, відповідальною особою за організацію харчування учнів 

призначено заступницю директорки з виховної роботи Козачук А.Д. 

Відповідальна веде системний контроль за формуванням списків учнів, які 

підлягають пільговому харчуванню на основі поданих довідок із відділу 

соціального забезпечення, разом із класними керівниками облікують 

відвідування їдальні дітьми відповідних категорій.  

З метою організації якісного та повноцінного харчування учнів опорного 

ліцею, допомоги соціально незахищеним категоріям дітей, роботу організовано 

наступним чином: 

• забезпечено належну організацію та якісне надання послуг з харчування учнів; 

• організовано контроль за якісною роботою харчоблоку, його утриманням та 

забезпеченням необхідним обладнанням, інвентарем та посудом; 

• погоджено перспективне меню Держпродспоживслужбі; 

• організовано харчування учнів ліцею відповідно до графіка роботи шкільної 

їдальні; 

• організовано роботу комісії громадського контролю за якістю харчування 

учнів; 

• забезпечено контроль організації пільгового харчування дітей; 

• організовано гаряче харчування для учнів 1-11 класів та учнів, які відвідують 

групи подовженого дня, за кошти батьків; 

• забезпечено чітку організацію чергування педагогічних працівників у 

шкільній їдальні відповідно до графіка чергування; 

• забезпечено скоординовану діяльність медичного персоналу, працівників 

ліцею та харчоблоку щодо контролю за харчуванням дітей, бракеражу готової 

продукції, контролю за дотриманням учнями закладу правил особистої гігієни 

перед та під час вживання їжі та буфетної продукції, контролю за станом 

обідньої зали. 

Директоркою ліцею Сичовою О.Ю., заступницею директорки з виховної 

роботи Козачук А.Д, медичною сестрою, представниками батьківської 



громадськості регулярно здійснювався контроль за виконанням посадових 

інструкцій працівниками харчоблоку, за культурою харчування дітей, умовами 

зберігання продуктів тощо.  

Станом на 29.09.2022 року кількість дітей, охоплених всіма видами 

харчування у закладі становить 640 учнів. Безкоштовним харчуванням охоплені 

120 дітей: 74 учня початкових класів, 46 учнів пільгових категорій у 5-11 класах.  

У І семестрі 2022/2023 навчального року від оплати за харчування в опорному 

ліцеї за рахунок коштів міського бюджету було звільнено дітей наступних 

пільгових категорій:  

- Дітей із сімей, які отримують допомогу відповідно до Закону України  

«Про державну соціальну допомогу малозабезпеченим сім'ям» (1 – 4 

класи) (20 учнів); 

- Дітей-сиріт та дітей позбавлених батьківського піклування; 

- Дітей-інвалідів 1-11 класів (8 учнів); 

- Дітей-переселенців із зони АТО (27 учнів); 

- Дітей учасників АТО та дітей загиблих учасників АТО (20 учнів); 

- Дітей з особливими освітніми потребами, які навчаються у інклюзивних 

класах (11 учнів); 

- Діти батьки яких призвані на військову службу ЗСУ (24 учня). 

А також завдяки клопотання від директорки ліцею Сичової О.Ю. на ім’я 

голови міської ради Чепіля О.Г. організовано безкоштовне харчування для учнів 

сім’ї, яких перебувають у складних життєвих обставинах (10 учнів). 

Відповідні підтверджуючі документи пільгової категорії зібрані в кінці 

серпня 2022 року. В середньому вартість обіду за чотиритижневим меню 

становить    ,00 грн.  

Харчування учнів здійснюється згідно графіку. Вся інформація про 

організацію харчування розміщена на стенді, який знаходиться в їдальні. Чергові 

вчителі проводять чергування в їдальні згідно графіка, слідкують за порядком 

під час обіду та санітарно-гігієнічним станом обідньої зали. Класні керівники 

щоденно ведуть контроль харчування дітей та дотриманням дітьми правил 

особистої гігієни. 

В їдальні дотримані вимоги до організації харчування в умовах 

адаптивного карантину: відстань між столами не менше 1,5 м та розміщення за 

столом не більше 4-х осіб. Працівники харчоблоку забезпечені на робочому місці 

засобами індивідуального захисту  

Документація на харчоблоці оформлена і ведеться згідно вимог: журнал 

бракеражу готової продукції; журнал бракеражу сирої продукції; журнал 

здоров'я працівників харчоблоку; книга складського обліку; заявки на продукти; 

журнал обліку відходів під час приготування страв, двотижневі (перспективні) 

меню, щоденні меню-розкладки, картотеки страв, технологічні карти, журнал 

обліку виконання норм харчування. 

Медичною сестрою щоденно контролюється дотримання вимог 

санітарного законодавства щодо постачання, зберігання, дотримання термінів 

реалізації продуктів; походження продуктів харчування разом із супровідними 

документами, які свідчать про їх находження, якість. Систематично здійснюється 



контроль дотримання чотиритижневого меню, заповнення обов’язкової шкільної 

документації стосовно організації харчування учнів. 

Термін реалізації визначається підприємством, постачальником, тому 

продукти харчування з обмеженим терміном реалізації (молоко, кисломолочні 

продукти, м'ясо, риба) реєструються в журналі «Журнал бракеражу сирих 

продуктів», де обов’язково фіксуються дати та час останнього терміну реалізації. 

Безпека і якість продуктів харчування та продовольчої сировини також 

залежить від умов їх зберігання, у тому числі від температури, вологості. 

Приміщення на харчоблоці, де зберігаються продукти харчування, мають 

достатню вентиляцію, сухі та з природнім освітленням.  

На підставі затвердженого примірного меню, погоджених з 

територіальною установою Держпродспоживслужби, щодня медичною сестрою 

спільно з кухарем закладу складаються меню-розкладки на наступний день. 

Кожного дня за 30 хв. До роздачі їжі медичний працівник оцінює якість її 

приготування, відповідні дані вносить в «Журнал бракеражу готової продукції». 

Добові проби, відібрані кухарем в присутності сестри медичної, зберігаються 

впродовж доби в холодильнику до закінчення аналогічного прийому їжі 

наступного дня згідно вимог нормативних документів. 

Харчоблок забезпечений достатньою кількістю кухонного посуду, 

інвентарю, миючих засобів, засобами індивідуального захисту працівників кухні. 

Матеріальна база харчоблоку поповнилася на: набір керамічної посуди (4 

шт.); кухоль металічний (100 шт.); каструля велика (2 шт); набір каструль (3 

каструлі); сковорідка металева (1 шт.), сковорідка чугунна (1 шт.); пароварка; 

холодильна шафа (1 шт.). 

Санітарно-гігієнічний стан харчоблоку та допоміжних приміщень 

відповідає вимогам Санітарного регламенту та охорони праці. 

З метою підвищення культури харчування, за кожним класом, групою у 

їдальні закріплені столи. Готові страви видаються кожному класу/групі окремо, 

відповідно до графіка приймання гарячого харчування, складеного завідувачем 

виробництва їдальні та відповідальним за харчування заступницею директорки 

й затвердженого керівником ліцею. Графік гарячого харчування вивішений в 

обідній залі. Контроль за його додержанням, а також за порядком під час 

прийняття їжі учнями покладається на чергового вчителя обідньої зали та 

класних керівників. Продаж буфетної продукції здійснюється готівкою 

буфетницею. 

Питання щодо організації харчування учнів у закладі постійно 

розглядаються на батьківських зборах, засіданнях педагогічних рад ліцею, 

нарадах при директорові. 

Для ще більш ефективного моніторингу якості стану організації 

харчування було проведено анкетування учнів, батьків та працівників опорного 

ліцею.  

Результати анкетування учнів 

В опитуванні щодо якості харчування у шкільній їдальні взяло участь 73 

учня, найактивнішими виявилися учні 5-х та 7-х класів. Анкетування учнів 

опорного ліцею проводилося з метою створення належних умов для безпечного 

харчування. 68,6 % учнів відзначили, що смак страв в шкільній їдальні смачно, 



28,6 % - не дуже смачно. На питання «Яка твоя улюблена страва у шкільній 

їдальні?» учні написали ряд страв: картопляне пюре, макарони з сиром, гречка , 

нагітци, салат з моркви, салатом з капусти, салатом з буряка, картопляне пюре з 

м'ясом, котлети, але є учні, в яких немає улюблених страв. 55,7% зазначили, що 

зовнішній вигляд страв у їдальні привабливі, 42,9% - не дуже привабливі. На 

питання «Оцінити температуру страв шкільної їдальні», 74,3 % зазначили, що 

страви теплі, 14,3% - гарячі, а 11,4% вказали, що страви холодні. 25% відзначили, 

що якість обслуговування у шкільній їдальні на 8 балів, 20,8 % на 10 балів, 18,1% 

- 7 балів, 11,1 % - 9 балів, 9,7% - 6 балів. На питання «Якими стравами ви б хотіли 

б  урізноманітнити меню шкільної  їдальні?» учні вказали наступні страви: 

пельмені, піцца, картопля фрі, різновид десертів, хот-доги, м'ясний салат, плов, 

курочка у сметанному соусі, відбивна по французьки, булочка з маком, млинці з 

полуницею, сирні кульки, фрукти, рагу, бургери, запіканки, вареники, печена 

картошка.  

Завершуючи анкетування учні ліцею мали змогу внести свої пропозиції, 

щодо покращення страв та обслуговування у шкільній їдальні:  

• більша різноманітність страв  

• більше десертів, 

• урізноманітнити меню фруктами 

• оновити стільці та столи 

• добавите до меню піццу 

• щоб страви були не ледь теплі а гарячі 

• щоб можна було спокійно без штовханини купити їжу  

• щоб була ще одна людини, яка розраховує за їжу, а не так щоб одна людина і 

гроші бере жирними руками і їжу теж видає без рукавичок  

• хотілось би щоб млинці з полуницею були почастіше,а всі страви чудові та 

апетитні 

• попрацювати з технологами щоб покращити рецепти, співвідношення 

• щоб їда була гаряча 

• зробити страви більш приваблішими на вигляд 

• перше борщ друге картопля з катлетою і третє чай 

• щоб персонал працював в рукавичках і не було таких черг 

• щоб їжа коштувала поменше задорого!!! 

• поставити кращі столи у їдальні 

• все влаштовує. 

Результати анкетування батьків 

В опитуванні щодо стану якості та організації харчування у шкільній 

їдальні взяло участь 104 батьків. Метою даного опитування є вивчення стану 

організації харчування в опорному ліцеї та створення належних умов для 

безпечного харчування дітей, збереження та зміцнення здоров’я підростаючого 

покоління. 66,3% батьків зазначили, що їх влаштовує харчування дитини в 

шкільній їдальні, 21, 2% - важко відповісти і 12,5% не влаштовує харчування 

дитини. 54,9% батьків відзначили, що організація харчування знаходиться на 

доброму рівні, 12,7% - на відмінному, 11,8% - на задовільному, 15,7% - важко 



відповісти. На питання «Чи цікавитися Ви щоденним меню в їдальні?» 48,1% 

відповіли, що так, 30% - іноді, 21,2% ні. 53,8% батьків зазначили, що їхня дитина 

харчується із задоволенням, 24% - не задоволені, 22,1% важко відповісти. На 

питання «Чи завжди Ваша дитина з’їдає свою порцію в їдальні навчального 

закладу?» 40,4% - так, 40,4% - ні, 19,2% - важко відповісти. 51,5% батьків 

зазначили, що умови організації харчування учнів в шкільній їдальні змінилися, 

36,9% - важко відповісти, 11,7% - ні. По завершенню опитування батьки внесли 

свої пропозиції та побажання щодо покращення якості та організації харчування: 

• Залишити цього приватного підприємця 

• Збільшити кількість працівників кухні,для швидшого обслуговування 

• На мою думку потрібно внести в меню більш корисної та дієтичної їжі. 

Смажені котлети, нагетси - шкідлива для дітей їжа. 

• На мою думку потрібно урізноманітнити меню додаючи до прикладу: піцу, 

млинці з шоколадом, картоплю фрі, сирники. 

• Я б хотіла щоб появилися нові смачні, корисні для здоров'я страви, щоб не 

було води у стравах. 

• Основне щоб було більше різновидів страв, щоб діти могли спокійно без 

штовханини придбати їх, щоб дітям було смачно і не бігали по магазинах. А 

основне щоб їда була не лише на 2 -х перервах. Щоб їжа була для дітей, 

вчителів а не для сусідніх працівників організацій. Щоб їжі вистачало на всіх 

бо зазвичай її не хватає. А ще внесення пропозиції про те щоб скасували буфет 

у якому продають сок на основі соляної кислоти, чіпси, сухарики, поп корн. 

Це не їда для дітей. 

• Все подобається. 

• Мені все подобається. 

• Так працювати надалі. Їда смачна і свіжа завжди. Краще набагато ніж 

попереднє харчування. 

• Більші порції, більше овочів та додати фрукти 

• Урізноманітнити меню 

• Недостатній асортимент страв та напоїв; 

• Низька якість страв та напоїв (несмачна,пересолена,переварена їжа) 

• Найняти більше персоналу,щоб обслуговування проходило швидше 
• Щоб першокласники мали змогу обідати в їдальні після 3 або 4 уроку, і мали 

можливість вибрати страву ту яка подобається, а не ту яку дають. 

• Омлет сирний,запіканка , Борщ такий як був в садочку,і замінити кружи ,і 

можливо одноразовий посуд. 

• Дитина дуже зрадіє, якщо інколи даватимуть сік, сирну запіканку, більше 

фруктів 

• Дякую за смачне харчування для діток 
• Харчування відмінне, кухарі професійні. Не вистачає безкоштовної питної 

води для дітей. Не організована питна вода. Немає вільного доступу до питної 

води. 

• Збільшити кількість людей, що видають їжу, щоб зменшити черги. Персонал 

має бути в рукавичках. 



• Ремонт столової і оновлення меблів та посуду 
• Більш різноманітне меню, досмажувати котлети, і робити їх більш їстівними 

• Включити перші страви. Також діти скаржаться, що завжди макарони комом. 

• Щоб можна було вибирати страви на вибір. 
 

Результати анкетування працівників ліцею 

Анкетування працівників опорного ліцею проводилося з метою 

визначення стану якості та організації харчування. В опитуванні взяло участь 47 

працівників. 97,9% працівників зазначили, що їх влаштовує організація 

харчування у ліцеї. 72,3% оцінили організацію харчування на доброму рівні, 

25,5% на відмінному. На питання «Оцініть смак страв у шкільній їдальні» 93,6% 

вчителів відзначили, що смачно, а решта, що не дуже смачно. 57,4% педагогів 

зазначили, що страви є гарячими, 42,6% - теплі. 85,1% працівників відповіли, що 

змінилися умови організації харчування, 12,8% - важко відповісти. Якість 

обслуговування у шкільній їдальні 27,7% педагогів оцінили на 10 балів, 27,7% - 

9 балів, 21,3% - на 8 балів, 14,9% - на 7 балів. Вкінці опитування працівники 

вказали свої пропозиції та побажання щодо поліпшення  організації харчування, 

а саме: 

• Здійснити капітальний ремонт шкільної їдальні. І можливо подумати про 

перепланування інтер'єру. 

• Збільшити кількість лавок. 

• Щоб черги на перервах швидш.е проходили. Діти початкових класів менше 

стояли, бо вони малі і не наглі. 

• Швидкість обслуговування. 

• Варто б було збільшити кількість працівників, щоб встигали всіх 

обслуговувати під час перерви. 

• Харчування організовано відмінно. Професійність кухарів на вищому рівні. 

• Не вистачає доступу до безкоштовної питної води. 

• Фруктові салати. 

• Різноманітне меню, риби більше. 

• додати щось із десертів до меню. 

• Урізноманітнити види чаю, може бути узвар, компот. 

• не зовсім раціонально спланований буфет. Особливо для малечі із маленьким 

зростом. 

• Все влаштовує. 

• Все смачно!!!! 

• Страви тепер смачніші,ніж були при попередніх працівниках кухні.Треба 

залишити теперішніх працівників. 

• Дуже вдячна підприємцю та працівникам кухні за великий вибір смачних 

страв! Харчування кардинально змінилося в кращу сторону! Хочеться тільки 

побажати і надалі тішити нас смачненьким. 


